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RESTAURANTE
EMPERADOR

Les souffles de 1a Méditerranée Hotel Montiboli, 96 589 02

Tel une caresse. Sentir la brise marine traverser chaque recoin de I'Hétel Montiboli fait partie intégrante d
'expérience dans ce lieu singulier, niché au cceur de la Méditerranée.

Tramuntana

Le souffle qui rafraichit les aprés-midis d'été, évoquant les saveurs marines et les souvenirs
des montagnes d’Alicante.

- Salade de jeunes pousses, jambon de canard, anchois, vinaigrette au parmesan,
noix de macadamia et olives noires originaires d'Aragén, Espagne

- Maquereau aux textures de tomate et créeme d’amande

- Steak tartare sur coca vilera croustillante

- Carpaccio de presa ibérique affinée, sauce aigre-douce au nougat et féves de cacao
- Lingot de foie gras et douceurs de la Sierra de Aitana

- Poulpe réti sur chou rapé, huile fumée et creme de poivrons rouges
et poivron doux méditerranéen

- Artichauts, torreznos de Soria (lardons), jaune d’ceuf maturé, truffe et
poudre de jambon

Garbi

D’un caractére imprévisible, ce vent souffle vers l'intérieur, reliant littoral et montagne.

- Timbale d'épaule d'agneau confite au jus réduit a la vanille, couscous d’aubergine
et garum d’anchois

- Pluma ibérique grillée, kimchi, patate douce, ail noir et ou de reig (amanite impériale)

- Filet de boeuf au vin Monastrell, millefeuille de pommes de terre, échalotes
et cendre végétale

Maestral

Le vent salin, celui qui nous définit, inimitable.

- Loup de mer a la pebrereta talla (aux poivrons hachés), pil-pil de cdpres
et ses fleurs frites

- Morue au gazpachuelo (soupe de poisson et mayonnaise andalouse), chou-fleur,
caviar et migas

- Poisson de la criée, sauce au poireau et safran, algues et pois gourmands

- Ventreche de thon, émulsion d'ail réti, ragolt de blé et crevettes rouges
Poniente

Aux nuances douces, cette brise nous accompagne en fin de journée.
- Fraises et fruits rouges, meringue et poivre rose
- Chocolat, caroube, pain d'épices, thym citronné et noisette
- Lait meringué, agrumes et marc de café
- Raviolis de pomme rétie, néfle, vanille et cardamome

- Sphére de vanille et toffee, fruit de la passion, souchet et terre de chocolat

Service de pain: 2,50 euros par personne
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