
Hotel  Montí boli ,  +34 96 589 02 50

R E S T A U R AN T E
EMPERADOR

R 2 .  8 / 5 / 2 0 2 6

110€ (Boissons non comprises)

THON ROUGE
juste saisi au style japonais et mariné à l’XO, crémeux de pistache.

TRANCHES DE FILET DE BOEUF ASSAISONÉ
mangue, coriandre et crème d’avocat.

PETITES SEICHES SEPIONET

joues croustillantes, fèves et aïoli. 

M e n u  d é g u s t at i on
Pour commencer

Côté mer

Côté terre

FILET DE BOEUF
et réduction de vin Oloroso, tarte tatin aux poires et cendres de thym.

CRÈME AU BASILIC
et biscuit au gingembre, ganache au chocolat blanc et au yuzu,

génoise au yaourt et glace au citron vert.

MOUSSE DE RIZ
 au lait, pop-corn caramélisé, marc de café, crèmes caramel toffee

et glace au Baileys.

Une note finale sucrée

FR

TURBOT SAUVAGE RÔTI
nouilles de calamar et de courgette, pil-pil crémeux à la vanille.
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